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Der fremde Mann

in der Kiiche
Ein Anruf — und Chefkoch Roussey eilt herbei

wileine Kun-
den haben =zu-
niachst oft etwas
Angst vor mei-
nen Kochkins-
ten™, crzihlt
Thierry Rous-
=ey. Doch lange
dauert dieses
mulmige Gefihl
im Magen nicht
an. Denn
schlie8lich wver-
kosti der
35-jahrige Chef-

koch seine Glste
vorbildlich, und
zwar ganz pri-
vat, in den eige-
nen vier Wanden der Kunden.
wEin Anmuf gentigt, und ich
komme”, erklart derin Kame-
run  geborene Diplomaten-
sohn. , Alserstesbesprecheich
dasMen, Nursoweil ich, was
meinen Aultragpebem
schmeckt”, erklirt der Fran-
zose, der seit acht Monaten in
Muanchen lebt. AnschlieBend
untersucht er dic Kdche samit
Zubehor, tberprift die Ge-
wirze, begutachtet die Koch-
topfe. Denn schlieBlich darf
am Festabend nichtsschief ge-
hen.

Am vereinbarten Tag, wih-
rend sich die Gastgeber ent-
spannen, beginnt {ir den ge-
lemniten Gastronom das grofe
Kochen: Ich fange melstens
schon um drei an, damit alle
Gerichtie bis acht fertig sind.
Lustig ist, dass die Kichen,

al wo ich koche, immer blit-
zreblank sind®, stellt der viel
gereiste Mann schmunzelnd
fest.

Nach und nach kommen dic
Freunde bei den Gastgebern
an. Alle sind wverblifft, dass
Vor-, Haupt- und Nachspeise
von einem Chefkoch in wei-
Bem Arbeitsgewand zubcerei-
tet werden. JIch versuche, die
Atmosphiire etwas aufzulo-
ckemmn. Mir ist schon klar, dass
ichdieIntimsphirestore. Aber

Thierry Rousseys Kochkunst.

Die Gaste warten staunend auf des Ergebnis von

Foto: Bodmer

nach einem gemeinsamen
Aperitif sind alle Gliste wieder
untersich-undichverschwin-
de in der Kiche”, crklan
Roussey. Nur manchmal ist
das riumlich nicht moglich.
«Einjunges Ehepaarhatte mal
eine offene Kdche zum Wohn-
zimmer hin. Beide haben sich
nicht schr wohl gefihlt, weil
ich im Hintergrund dic Spei-
sen zuberveitet habe, Sie haben
dann kurzerhand den Esstisch
in ihr Schlafxzimmer getragen
und dort ungestort ein roman-
tisches Téte & Tiéte genossen.”™
Im Laufe des Abends ser-
viert er peu i peu die verschie-
denen Gange, schenkt Wein
cin und riumt am Ende des
Abends die Kiche auf. , Die
meisten meiner Kunden sind
Franzosen. Leider trauen sich
nur sehr wenige Deutsche,
meine Kochkinste in An-
spruch zu nehmen®, figt der
Chefkoch hinzu. ' Wobei es ci-
pentlich mein Ziel ist, gerade
den Deutschen die franezdsi-
sche Kuche nahe zu bringen.
Wird er gefragt, weshalb er
tberhaupt nach Munchen ge-
kommen ist, lautet seine Ant-
wort:  Acausedel’amour, bien
sir” — Wegender Licbe, natdr-
lich. Liebe geht halt nicht nur
durch den Magen.
n Marie-Jeanne Hervié





